
MENÜ

Unser Service Team steht Ihnen sehr gerne bei Fragen 
zu Allergenen zur Verfügung!

Das Team des Hotel Sacher Salzburg wünscht Ihnen einen wunderschönen 
Abend - Lassen Sie sich verzaubern!

SAMSTAG,  08 .03 .2025

Aperitif & Amuse Bouche

Gemüse aus dem Walserfeld
mit Perigord Trüffel

Hecht
mit grüner Bohne, Vogerlsalat-Pesto &
knuspriger Blunze

Pistazie | Zimt
Orange & karamellisierter Filoteig

Mit Huhn gefüllte Ravioli
in Pastistada Sauce, Käsecreme (Naxos) &
frittierter Zwiebel

Lammfilet
in Weinblättern, mit Petersilien-Emulsion,
cremigem Käse & frittiertem Reis


